
Spéciale fêtes
de fin d’année

A V E C  J L T

P R O F E S S I O N N E L S

2 0 2 5 - 2 0 2 6

B U F F E T  C H A U D

contact@jacques-lafargue-traiteur.com 04 78 56 58 26

ENTRÉES
Trio de terrines
Salade de ravioles, noix et dés de comté
Salade de crevettes aux agrumes

PLATS CHAUDS - en chaffing
Suprême de chapon, sauce foie gras
Paleron de bœuf jus réduit à la tru�e
Poêlée de Saint Jacques et petoncles, sauce champagne vanillée
Pavé de saumon, beurre blanc au poivre

GARNITURES CHAUDES - en chaffing
Pommes dauphines
Polenta crémeuse
Gratin dauphinois
Poêlée forestière
Gratin de cardons
Flan de courge

ASSORTIMENT DE 3 MIGNARDISES
Tartelette crème de marron
Mousse aux fruits rouges
Royal au chocolat

INCLUS

PAIN

OU
Bûche de Nöel

Boissons : eau plate et pétillante, jus d’orange, jus de pomme, coca cola
Vaisselle et verres en dur



P L A T E A U X  R E P A S

A R B R E  D E  N O Ë L

Assortiment de wraps (saumon fumé, jambon blanc, végétarien)
Sablé crème de thon et piquillos
Sablé à la crème de foie gras, demi-sphère betterave-framboise
Tartare de Saint-Jacques, noisette et vinaigre de framboise
Velouté de petits pois et lard
Dôme ananas, crème de gingembre sur pain toasté
Mini blinis au saumon fumé, crème de raifort
Toastinette à la crème de cèpes et œuf de caille
Pro�terole à la crème fromagère et cerneaux de noix
Mini pain pita, rillette de colin au curry breton
Tartare de canard fumé aux abricots secs
Verrine mousse de foie gras, crumble de pain d’épices et porto

Tartelette à la crème de marron
Mousse aux fruits rouges
Royal chocolat

PIÈCES SUCRÉES 

Cake moelleux aux noix, comté et jambon
Chou d’escargot
Toast de boudin blanc
Croque-monsieur jambon tru�é

PIÈCES FROIDES

PIÈCES CHAUDES

FROMAGES
Plateau de fromages secs, pain inclus

Terrine de poisson
Pâté en croûte

Paleron de bœuf jus réduit à la truffe
Pavé de saumon, beurre blanc au poivre, risotto aux 
champignons

ENTRÉE

PLAT

FROMAGE
Plateau de fromages secs, pain inclus

DESSERT À CHOISIR

Mousse aux fruits rouges
Moelleux à la châtaigne

20 pièces / personne

INCLUS
Décoration de vos bu�ets aux couleurs et ambiances des fêtes
de �n d’année


